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Basthaus
Hotel sur Sonne

Das Gasthaus zur Sonne ist ein Patrizierhaus aus dem 16. Jahrhundert.

Erste urkundliche Hinweise finden wir im Jahre 1655, als der Pfqlzgrqf und
Herzog von Bayern mit Gemahlin und Hofstaat in der Goldenen Sonne zum

Mi’r’rqgsmth residierten.

Im Jahre 1860 erwarb Karl Seyringer um 1600 Mark die radizierte Tavernen-
und qunntweingerechﬁgkei’f fur das Gebaude am Weinmarkt 11.

Im gleichen Jahr errichtete die Stadt am Vorplatz des Gasthauses, dem
sogenannten Weinmarkt, ein Kriegerdenkmal, das an die 1770/1771 gefaﬂenen
Sehne der Stadt erinnerte. Durch die Rohstofﬂ{napphei’[ im 2. Wel’rkrieg wurde
am 20. Januar 1941 dessen Abbruch (mit dem Vermerk: Metallspende des
deutschen Volkes) beschlossen.

Der Begriff "Weinmarkt" etablierte sich im Laufe der Jahre, da friher im

GC[S'Ith.US zZur Sonne un& in den beiclen qngrenzenden Gebduolen qusgedehn’fer

Weinhandel betrieben wurde.

Nach lqngjdhrigem Dornréschenschlaf und qufwenoligen
Renovierungsqrbei’cen erstrahlt das denkmqlgeschu’fz’re Gasthaus seit der

Wiedereréffnung am 21 Sep’[em]oer 2012 in neuem Glanz.
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unsere reichhaltige Speisekar’re verwohnt Sie mit traditionellen

frankischen Spezialitdten und vielen weiteren kulinarischen Gentissen.

Die Speisen werden ausschliefllich frisch und mit erstklassigen Zutaten
zubereitet. Abgerundet wird dies durch Produkte aus heimischer
Landwirtschaft.

Die sehr nattrliche Art der Zubereifung ist hier in unserem Hause
Vorbild fir eine neu ges’tqltefe, aber alt bewdhrte Form des Kochens -
ganz nach dem Motto "Tradition trifft Moderne".

Qualitat und Herzlichkeit ist das Motto unter dem wir Sie gerne
Willkommen heif3en.

Wir wiinschen einen gu’[en Appeti’r und einen rundum qngenehmen

Aufenthalt in unserem Hause.

H’ll’ Sonnen-Team

Wir freuen uns darauf Thre Sonnen-Bilder auf.Social Media zu sehen!




OUR SEASONAL SPECIALITIES
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SUPPE | SOUP

Pfifferlingscremesﬁ.ppchen L7.9 7,80 €
Chanterelle Cream Soup

VORSPEISE | STARTER

Hausgemachter Obatzter mit Frithlingssalat und 980 €
Bro’tkorbllw'11
Homemade Obatzda with spring salad and bread
basket
13,719
Bruscetta mit Tomaten und gehobeltem Parmesan 820 €

Bruschetta with tomatoes and shaved parmesan cheese

Rindercarpaccio mit gebra’tenen Pfifferlingen und 17,20 €
Fladenbrot

Beef—Carpaccio with roasted chanterelles and pita

bread
VEGETARISCH | VEGETARIAN
Penne in Pfifferlingsrahm mit Rucola und 1790 €
Kirschtomaten

Penne in a chanfereﬂe Credrrm sauce Wl'[']’l arugu]a

and cherry tomatoes

13,79

Semmelknddel in Pfifferlingsrahmsoﬁe 15 80 €
Traditional bread clump]ings in chanterelle

Creamm sduce



Lachsfilet auf mexikanischem Gemdiise 0480 €
mit Ofenkartoffel, Sour Cream und Guacamole”’
Salmon fillet on mexican Vegefab]es with baked

pofafo, sour cream and guacamo]e

Zanderfilet auf Pfifferlingsrisotto *”” 23,80 €
Pi]{e—perch fillet on chanterelle risotto

FLEISCH | MEAT

Entrecéte mit gebra’tenen Pfifferlingen, 29,50 €
Wedges und Steaksoflen
Entrecéte served with sautéed chanterelles, potato

Wedges and steak sauces

Spanferkelrollbraten mit Kraut-Specksalat und 23,50 €
Kartoffelknsdel

Roast suck]ing pig roll with a cabbage and bacon

salad served

with potato dumplin gs



SUPPE | SOUP

Frankische Fes’t’cagssuppe - hausgemach’ce Kraftbrihe
mit verschiedenen Einlagen 137

Franconian festival soup - homemade consommé with

various in greolien ts

SALATE | SALADS

Bunt gemischter Beilagensalat A

Side salad

Caesar Salat: gemisch’ce Blattsalate, Coleslaw, Tomate,
Paprika, Gurke, rote Bohnen, Mais, Parmesan, Créutons,
Hausdressing und Fladenbrot VOIS

Caesar salad: mixed lettuce, coleslaw, corn, tomato, bell
pepper, cucumber, red beans, parmesan, créutons, house

olressing and flatbread

Caesar Salat mit gebratener Hahnchenbrust' ™"

Caesar salad with fried chicken breast

Garnelenspieﬁe an buntem Salat mit Fladenbrot und

Sour Cream 127

Sh:rimp skewers on a mixed salad with flatbread and

SOour credim

7,860 €

5,20 €

13,80 €

18,20 €

17,80 €



VESPER | GERMAN SNACKS

Hausgemachter Wurstsalat mit Essiggqurken,
Zwiebeln und Brot 1B

Homemade sausage salad with picl{]es, onions and

black bread

Hausgemachter Schweizer Wurstsalat
mit Essiggurken, Zwiebeln, Kase und Brot 1713

Homemade sausage salad with cheese, pick]es, onions

Ql’ld b]ClCl{ bread

Frankische Bratwiirste auf Sauerkraut
mit Brot '

Franconian sausages on sauerkraut with dark bread

Frankische Bratwiirste mit Kartoffelsalat
und gemisch’cen Salaten
Franconian sausages with potato salad and mixed

SCLZQCZS

VEGETARISCH | VEGETARIAN

K&sesp&’czle mit Rostzwiebel und einen bunt

. 1,37 1113
gem1sc1‘1’cen Salat

Cheese spaetzle (swabian pasta) with fried onions and

mixed salad

12,80 €

13,80 €

13,80 €

13,80 €

15,20 €



FLEISCH | MEAT

Schnitzel Wiener Art mit Pommes ™ 18,20 €
Schnitzel Viennese style with french fries

Putenschnitzel in der Knusperpanade

mit Pommes 18,20 €
Turkey schnitzel in crispy breading

with French fries

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes 38 19,20 €

Cordon bleu from porl{ loin with french fries

Frankisches Schaufele mit Dunkelbiersofle
und Kartoffelknédel 1° 29,50 €
Franconian Schéufele (roasted pork shoulder) in dark

beer sauce with potato clump]ings

Schweinemedaillons in Pfifferlingsrahmsoﬁe mit
hausgemach’cen Sp&’czle L3 25,80 €
Pork medallions from filet in creamy mushroom sauce

with homemade spaefz]e

Z-wiebelrostbraten mit Réstzwiebeln
und Bratkartoffeln' 26,80 €
"Zwiebelrostbraten": Roast beef with roasted onions and

fried pofafoes
NACHTISCH

Apfelkiichle auf Vanillesofle,Vanilleeis
und Schlagsahne 137 7,80 €
App]e fritters on vanilla sauce with ice creamand

Whipped cream

"Heifle Liebe” mal anders: Schokotértchen, Vanilleeis,
heifle Himbeeren und Sahne >/ 8,20 €
Vanilla ice cream, hot raspberries ,chocolate tart and

Whipped cream



Classic Burger (Rind 180g) L7 15,50 €

Klassik Burger mit Steakhouse Pommes und dreierlei Dips

Classic burger with steakhouse fries and three kinds of dips

Cheese Burger (Rind 180g) L7 17 50 €
Klassik Burger mit Kase tiberbacken, Steakhouse

Pommes und dreierlei Dips

Classic burger with cheese, steakhouse fries and three

kinds of dips
Veggie Burger L7 17,50 €

Burger mit Gemiussepatty, Kase, Steakhouse Pommes
und dreierlei Dips

Burger with vegefab]e patty, cheese, steakhouse fries and
three kinds of dips

Chicken Burger Lol 17,50 €

Burger mit knuspriger Héahnchenbrust in einer Cornflakes
Panade, Steakhouse Pommes und dreierlei Dips

Burger with crispy chicken breast in a corn flakes breading,
steakhouse fries and three kinds of dips

Spezial Burger (Rind 180g) 74 18,50 €
Cheese Burger mit Bacon, Onion Rings, Steakhouse
Pommes und dreierlei Dips

Cheese burger with bacon, onion rings, Steakhouse fries and

three kinds of dips

Rinderfilet (220g) mit tasmanischem Bergpfeffer, 35,90 €
Krauterbutter, Maiskolben, Steakhouse Pommes und Dips 7
Beef fillet with Tasmanian mountain pepper, herb butter,

corn on the cob, steakhouse fries and dips



HEISSGETRANKE | HOT DRINKS

Espresso 2,90 €
Café Creme 3,20 €
Doppelter Espresso 3,50 €
Cappuccino 3,80 €
Eiles Tee 490 €

Earl Grey | Darjeeling Rqul Second Flush | Black Chai

Rooibos Vanilla | Kaminfeuer | Sommerbeeren | Griintee Asia
Pfefferminze | Kamillenbliten | Krautergarten

Café Creme grof3 490 €
Latte Macchiatto 440 €
Heif3e Schokolade 490 €

FLUSSIGES DESSERT | SPIRITS

Lantenhammer Brande 2 ¢l 5,20€

Rote Williams

Waldhimbeere

Haselnuss

Mirabelle

Marille
Lantenhammer Williams Likér 2 cl 5,20 €
Lantenhammer Mirabellen Likér 2 cl 520 €
Mazadro Grappa Amarone 2 cl 520 €
Mazadro Grappa Barrique 2 cl 490 €
Mazadro Grappa Diciotto lune 2 cl 380 €
Betke's Frankischer Hochmoorgeist 2 cl 3,20 €
Ramazotti 2 cl 3,90 €

Baileys 2 cl 3,50 €



SOFTGETRANKE

Tafelwasser sﬁﬂ/sprudelig 0,21
0,41

Teinacher Mineralwasser still/medium 0,251
0,751

Apfel | Ananas | Banane | Johannisbeere | Maracuja

Multivitamin | Orange | Rhabarber | Sauerkirsche | Traube

Safte/Nektar pur 0,21

0,41
Safte als Schorle 0,21

0,41
Coca-Cola, Fanta, Mezzo-Mix 0,21

0,41
Coca-Cola 1ight, Coca-Cola zero 0,33l
Schweppes Tonic Water, Ginger Ale, 0,21
Bitter Lemon, Wildberry 0,41
Burkhardt Eistee 0,33 1

Pfirsich, Zitrone, Granatapfel, Blaubeere

/itronenlimonade 0,21
0,41
Red Bull 0,21

2,20 €
3,50 €

3,10 €
5,90 €

3,30 €
5,50 €

3,10 €
4,30 €

3,10 €
4,30 €

3,90 €

3,10 €
4,30 €

3,90 €

2,50 €
3,90 €

3,90 €



COCKTAILS OHNE ALKOHOL
KiBa

Kirschsaft | Bananensaft

Sunrise
Grenadine | Zitrone | Orange

[panema
Limette | Rohrzucker | Ginger Ale

Mint& Tonic
Zitrone | Rohrzucker | Tonic Water | Minze

SPRUDELIG

Aperol Spri’[z
Aperol | Prosecco | Soda | Orange

Hugo

Holunderbliitensirup | Prosecco | Minze | Limette

Lillet Wﬂdberry
Lll].e'l.' | PI’OSQCCO | Schweppes Wlldberry | Beeren

[talian 75

Gin | Prosecco | Zitrone | Zuckersirup

Prosecco Mio Secco 011
0,751

Moét & Chandon Chqmpqgner 0,751

verschiedene Sorten

5,50 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

7,90 €

490 €
19,50 €

ab 99 €



BIER VOM FASS

Augustiner Hell

Augusfiner Pils
Augushner Dunkel

Kénig Ludwig Hefeweizen Hell

Radler stf3/sauer

Ruf3, Colaweizen

FLASCHENBIER

Augusfiner Hefeweizen

Kénig Ludwig Hefeweizen alkoholfrei
Kénig Ludwig Hefeweizen leicht

Kénig Ludwig Hefeweizen dunkel
Augushner Hell alkoholfreies Bier

Ménchshof alkoholfreies Radler

Dinkelsbiithler Stefan's Brau
Méarzen, Zwickel

Desperqdos

COl’OIlO.

0,251
0,51

0,31

0,251
0,51

0,31
0,51

0,251
0,51

0,31
0,51

0,51
0,51
0,51

0,51
0,51

0,51
0,51

0,331
0,331

3,20 €
4,60 €

4,30 €

3,20 €
4,60 €

3,40 €
470 €

3,20 €
4,60 €

3,40 €
470 €

470 €
470 €
470 €

470 €
4,60 €

4,60 €
4,60 €

4,50 €
4,50 €



WEISSWEIN
Riesling, QbA trocken
Rolf Wiﬂy, WurHemberg

Silvaner, QObA trocken
Johann August Sack, Tauberfranken

Bacchus, ObA, halbtrocken
Johann August Sack, Tauberfranken

Chardonnay, QbA trocken
Johann August Sack, Tauberfranken

Grauer Burgunder, QbA trocken
Johann August Sack, Tauberfranken

ROSEWEIN

011
0,21
101

011
0,21
101

011
0,21
0,751

011
0,21
0,751

011
0,21
0,751

Schwarzriesling WeifSherbst, QbA halbtrocken 0,11

Rolf Willy, Wiirttemberg

Tempraniﬂo, D.O.C, trocken
Lopez de Haro, Rioja, Spanien

0,21
101

011
0,21
0,751

3,30 €
6,50 €
26,00 €

3,30 €
6,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

3,30 €
6,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €



ROTWEIN

Troﬂinger mit Lem]oerger, QbA, halbtrocken
Rolf Wiﬂy, Wiirﬁemberg

Domina, QbA, trocken

Winzergemeinschqft Frqnl{en, Franken

Samtrot, ObA, halbtrocken
Rolf Willy, Wiirttemberg

Merlot IGP, trocken
La Grqnge Terroir, Languedoc, Frankreich

Tempranillo, DOC, trocken
Lopez de Haro, Rioja, Spctnien

Monfepulciano d'Abruzzo, trocken

Sistina, Abruzzen, Italien

Ardctl, Tempraniﬂo, DOC, trocken
Bodegqs Boﬂbqs, Ribera del Duero, Spanien

Fabelhaft Tinto, DOC, trocken
Niepoort, Douro, Portugal

De Grendel, Shiraz, trocken
que of Good Hope, Sudafrika

011
0,21
101

011
0,21
101

011
0,21
0,751

011
0,21
0,75 1

011
0,21
0,751

01l
0,21
0,751

011
0,21
0,751

011
0,21
0,751

011
0,21
0,751

3,30 €
6,50 €
26,00 €

3,30 €
6,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

410 €
7,50 €
26,00 €

4,50 €
8,50 €
29,00 €

4,50 €
8,50 €
29,00 €

510 €
9,80 €
35,00 €



1.Gluten
2.Krustentiere
3.Eier
4. Fisch
5.Erdntisse
6.S0ja
7.Milch
8.Schalenfrichte
9.Sellerie
10.Sesam
11.Senf
12. W eichtiere

13.Schwefeldioxid und Sulfit
14. Lupine



